CAMILLOs CATERING

Inhaber Rico Kalinke, Teichweg 1a, 01609 Réder\aue OT Frauenhain, Tel.: 035263-465165

Namen, Vornamen ..................... Einrichtung .................coo i Kla./Grup. c.coeeveeneeeecenrnee,
Speiseplan MARZ 2024
JA 01.03.2024

Freitag:

Montag:

Dienstag:
Mittwoch:

Donnerstag:

Freitag:

Montag:
Dienstag;:
Mittwoch:

Donnerstag:

Freitag:

Montag:
Dienstag:
Mittwoch:

Donnerstag:

Freitag:

Montag:

Dienstag:
Mittwoch:

Donnerstag:

Freitag:
Allergene:

Zusatzstoffe:

Griitzwurst, Kartoffelpiiree, Sauerkraut, Obst - A1, N, D
A.: Gemiiseeintopf mit Kartoffelwiirfel dazu Obst - E,

04.03. - 08.03.2024

Linseneintopf "stif-sauer" mit Fleischeinlage dazu Fruchtquarkspeise - E. M, N. D

A.: Blumenkohlcremesuppe mit Fruchtquarkspeise

Krautnudeln mit Hackfleisch und Pfirsichkompott - A1, B,0,L, N

Fischfilet mit heller Soe dazu Langkornreis, Rohkost und Erdbeerpudding mit DessertsoBe - H, Al D
Schweineschnitzel mit Salzartoffeln und Mischgemiise dazu Obst - A1.B. D

Fleischkédsebraten mit Rostkartoffeln und Rohkost sowie Joghurtdessert - N, D, A1, B, 0

11.03. - 15.03.2024

Hackfleisch - Kése - Lauchsuppe mit Birnenkompott - A1, D, E. N

Spirelli mit TomatensoBe, Jagdwurstwiirfel und Kise dazu Fruchtcocktail - A1.B.E. Q. L.1.D
Kartoffelpuffer mit Zucker/Zimt und Apfelmus dabei eine Vorsuppe, Al. B, N,

A.: griilne Bohneneintopf und Apfelmus - ED, L N

Jagerschnitzel mit Kartoffelpiiree und Rohkostsalat - A1, B, E,J.L,Q, D

marinierter Hering aus Bismarckhering mit Salzkartoffeln dazu Obst - D, E, H, M, Q

A.: Currywurstpfanne mit Reis und Rohkost - N, M, P

18.03. - 22.03.2024

Mohreneintopf mit Fleischeinlage sowie roter Griitze mit VanillesoBe - D, E, 0
Makkaroni mit BolognesesoB3e dazu Reibekése, Kirschkompott - A1, J
Rostbratwurst mit Petersilienkartoffeln und Sauerkraut mit Obst E.J, Q, 1

gefiillte Paprikaschote mit Langkornreis, Bratenso3e und Fruchtjoghurt - A1 E, D, 1
Kesselgulasch mit Mischbrot - Fruchtkompott - A1, D, E, 1

25.03. - 28.03.2024

Kartoffelsuppe mit Wiirstchen dazu Schockopudding und Dessertsofie - E. 1. Q. L, 1
A.: Flecke "stiB-sauer" dazu Schockopudding und DessertsoB3e - £, D, N
Spaghetti mit SpinatsoBe und Kése, Pfirsichkompott - A1, D, B,
paniertes Hahnchenbrustfilet mit Kartoffelbrei und Rohkostsalat - A1, D, B
Eierfrikasse mit Nudelreis und Gemiise dazu Obst - A1, B, D, K. E

FROHE OSTERN!

AlWeizen, A2Gerste, A3 Roggen, A4Hafer,B Eier, C Erdniisse, D Milch, E Sellerie, F' Sesam,

G Lupinen, H Fische, I Schalenfriichte, J Senf, K Schwefeldioxid und Sulphite, ~

L Antioxidationsmittel, M Sduerungsmittel, N Siifungsmittel, O Farbstoffe

Eventuelle Anderungen der Meniiauswahl behalten wir uns vor.

Ausgegeben am 14.02.2024!



